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Jahresbericht des Präsidenten  
Hauptversammlung vom 1. Dezember 2004 

 im Restaurant Zunftstube Gossau 
 

Am 2. Dezember wurde unser Mitglied Rolf Caviezel Vater eines 
Sohnes Nicolas.  
 
Am 10. Dezember fand die Vorstandssitzung bei Peter Schmitz 
Restaurant Frohsinn in Oberbüren statt.  
 
Dienstag 6.Januar: Neujahrsapero mit Nachtessen bei Walti und 
Daniela Meier Restaurant Waldrose. Bei winterlichen Verhältnissen 
fand der Apero mit Glühwein und Aperogebäck draussen im Garten 
statt. Walti zündete extra einige grosse Finnenkerzen sowie das 
Cheminee an, so dass unsere Mitglieder nicht all zu sehr frieren 
mussten. Anschliessend servierte uns das Team ein herrliches und sehr 
gut gekochtes und präsentiertes Menü. So genoss die kleine Cercle 
Familie an diesem Abend den Neujahrsapero 2004. 
 
Bei winterlichen Verhältnissen fand am Do 29.Januar der 1.  
Auswärtsstamm bei Sepp Beck Rest. Kreuz Wald Schönengrund statt. 
 
Schwach besuchter Februarstamm in der Zunftstube.  
 
Mo 9.– Mi 11. Feb.: Patisseriekurse für Lehrlinge 3. Lehrjahr in der 
Personalküche der Hügli Steinach. Kursleiterin war Gabriela Holenstein 
 
Mi 25. Februar Vorstandssitzung beim Präsidenten in der 
Psychiatrischen Klinik Wil. Besprechung unter anderem   
Internetpattform mit dem Webmaster Daniel Erni sowie Ueberarbeitung 
der Statuten vom Vorschlag der Statutenkommission. 
 
Di 2. März: Monatsstamm Zunftstube Gossau. 
 
Mi 10. März Weiterbildungskurs Mediterrane Küche mit Armin Gähwiler 
in der Kochschule bei Peter Gächter  Gossau. Armin Gähwiler 
ehemaliges Cercle Mitglied arbeitet zur Zeit auf der Insel Mallorca. Für 
uns stellte er ein medtiteranes Menü zusammen. Gemeinsam kochten 
wir in der Kochschule bei Peter ein herrliches leichtes Menü. Die Anzahl 
der Teilnehmer, die Ambiente, der Wein, das Essen, alles war sehr 
vorzüglich.  
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Sa 20. März Köcheball Konstanz organisiert durch Walter Wild, 
Trompetenschlössle Tägerwilen 
 
Fr 26. März fand der 1. der 3 Weiterbildungskurse durch die Firma 
Hammer Chur im Gastro Zentrum in St.Gallen statt. Weitere Daten 
waren Di 20. April und Mittwoch 23. Juni.  
 
Sehr gut besuchter Monatsstamm im April in der Zunftstube. 
 
Am Di 27. April Auswärtsstamm bei Olgi und Walter Wild 
Trompetenschlössle Tagerwilen. 17 CCC Mitglieder mit Partner 
genossen die asiatische Küche von Walti.     
 
Di 4. Mai schwach besuchter Monatstamm in der Zunftstube. 
  
Vereinzelte Mitglieder trafen sich am Di 11. und 12. Mai an der 
Schweiz. Küchencheftagung  in Morges. 
 
Am Dienstag 11. Mai verstarb völlig überraschend unser Aktivmitglied 
Peter Ganz. Er war viele Jahre ein sehr aktives Mitglied des Cercle St. 
Gallen gewesen. Er hatte immer ein offenes Ohr für den Cercle und 
unterstützte unsern Verband immer wieder.   
 
Mo 24. Mai Quartalsversammlung im Ostschweiz. Blindenheim in St. 
Gallen. Eine  Schar von etwas mehr als 10 Pers. trafen sich bei Kollege 
Michel Python für eine Besichtigung des Blindenheims. Mit einer 
interessanten Tonbildsschau sowie eine ausführliche Betriebs- 
besichtigung unter der Leitung von Herr Missler wurde der Nachmittag 
sehr gut gestaltet. Am Schluss  der Veranstaltung konnte jeder blind im 
Blindengarten an sich selbst erleben, wie es einem ergeht, wenn man 
sich blind in unserer Welt zurechtfinden muss.  
Anschliessend an die Veranstaltung offerierte uns das Blindenheim 
einen grosszügigen Aperitif. Nachher vorzügliches Nachtessen mit 
diversen Salaten und zartem Lammrückenfilet . 
 
Sehr gut besuchter Juni Monatsstamm mit den Team der 
Ausstellungsmannschaft.  Der Vorstand war sehr gut vertreten. 
 
Donnerstag 24.Juni Auswärtsstamm bei Werner und Barbara Fuchs 
Restaurant Sulzberg, Rorschacherberg. Serviert wurde uns herrliches 
Fischknusperli Sulzberg mit reichhaltigem Salatteller, zum Dessert 



 3 

Erdbeer-Variation. Bei lockerer Atmosphäre genossen wir diesen 
ungezwungen Abend. 
 
Schwach besuchter Juli Monatstamm in der Zunftstube. 
 
Mittwoch 7.Juli Grillplausch bei Vize Hans Engler ABA Amriswil. Jeder 
konnte sein Lieblingsfleisch, Fisch oder Gemüse auf dem Grill selber 
zubereiten. Alle waren wieder begeistert vom Angebot, das uns Hans 
mit seinem Team präsentierte. Den Sponsoren im Hintergrund für 
diesen Anlass, ein herzliches Dankeschön. Gute Beteiligung. Dieser 
Anlass ist speziell die ganze Familie gedacht. 
 
Am 11. August fand die jährliche Laurentiusmesse in Roggenzell statt. 
Der Cercle beteiligte sich mit gut 20 gleichgesinnten Berufskollegen und 
pflegte den Kontakt über die Landesgrenze hinaus. Leider wurde das 
Datum vom geplanten 4. August auf den 11. August verschoben, 
dieses führte zu einem kurzfristigen zusätzlichen Postversand  
im Juli. 
 
Das diesjährige Sommerfest mit dem Thema griechisch mediteran 
fand am 17. August bei Jürgen und Uschi Wetzold in der Falkenburg  
in St. Gallen statt. Mit einem Apero draussen auf der Terrasse 
genossen die Gäste die Abendstimmung. Nebenbei begleitete uns ein 
Hackbrettler. Anschliessend wechselte man in das schöne Lokal zum 
Nachtessen. Verschiedene Mediterane Speisen wie Pouletknusperli  
Suvlaki, mediterrane Vorspeisenhäppchen oder mallorcinisches 
Nudelgericht mit Seeteufelmedaillons. Als Abschluss 
Käseauswahl mit Früchten und verschiedenen Broten sowie 
italienisches Kleingebäck ab Buffet. Den Ganzen Abend begleitete uns  
die griechische Musik was dem ganzen Anlass eine sehr  gute lockere 
Atmosphäre und einen gemütlichen und entspannten Abend war. 
Gegen Mitternacht  fand noch eine amerikanische Versteigerung statt. 
Trotz der kleinen Anzahl Gäste war es ein wirklich schöner 
Sommernachtsball mit lockerer Stimmung und Unterhaltung. An Hans 
Engler Vize und Markus Scheiwiller Kassier für die gesamte 
Organisation ein herzliches Dankeschön. 
 
Am Sonntag 29. August präsentierte die neue Ausstellungsmannschaft 
in der Psychiatrischen Klinik in Wil den 1. Probelauf für die ZAGG Ende 
Sept. in Luzern. Die Ausstellungsmannschaft stellt sich wie folgt 
zusammen:  -    Rolf Caviezel Küchenchef Altersheim Lindenhügel Teufen 

-   Enrico Haussner Souschef  Altersheim Lindenhügel Teufen 
-   Thomas Inauen Küchenchef Alterszentrum Rotwies Gais 



 4 
- Gabriela Weber  Bäcker- Konditorin Romanshorn  

 
Jeder Anfang ist schwer. Das gestellte und angeforderte Programm 
richtig umzusetzen und am Schluss noch für die Präsentation sowie die 
Beurteilung  der Juroren auf dem richtigen Kurs zu sein war nicht ganz 
einfach für unsere neue Mannschaft. Die Mannschaft hat mit diesem 
Probelauf auch gemerkt, dass das Einte oder andere sicher noch 
verbesserungswürdig ist. Rolf Büchli und Gabriela Holenstein, zwei 
erfahrene Juroren haben die ganze Präsentation objektiv und 
konstruktiv auseinander genommen um weitere Verbesserungs-
vorschläge aufgezeichnet. Das Interesse an dieser Präsentation war 
sehr spärlich. 
 
Bereits zwei Tage später am Di 31. August haben sich gut 20 Pers in 
Wil zur Quartalsversammlung getroffen. Die Fahrt führte uns zuerst in 
die Lachsräucherei der Nordfisch AG zu Kollege Hugues Armbruster 
nach Zürich. Besichtigung seiner Räucherei sowie ausführliche 
Erklärungen von Hugues um den ganzen Fischfang bis zum einsalzen 
der Fische, das Räuchern der verschiedenen Sorten Fische. 
Anschliessend ein leckerer Imbiss im Bistro mit vielen verschiedenen 
Rauchfischfilets. Weiterfahrt ins In-Lokal Ristorante Frascati ebenfalls in 
Zürich bei Kollege Alessandro Haab.  Dieses Restaurant gehört der 
Mollino Kette an. Ist das neueste Kind, das im Frühling 2004 von 
Alessandro und seiner Crew eröffnet wurde. Mit kleinen Häppchen und 
einem mehrgänigen feinem Degumenü wurden wir an diesem Abend 
mehr als nur top verwöhnt. Alle Beteiligten waren sich einig, diese 
Veranstaltung war ein Erlebnis.  
 
Eine Woche später war ein mehr als spärlicher September-
Monatsstamm in der Zunftstube. Zwei Veteranen und der Präsi war 
anwesend.  
 

Mittwoch 8. Sept. Fachtagung der Spital-, Heim und Gemeinschafts- 
gastronomie in Luzern. Sehr gutes Fachreferat von Reinhard 
Imobersdorf, Co-Chefarzt am Kantonsspital W’thur referierte über das 
Thema Mediterane Ernährung und seine Auswirkungen auf die 
Bevölkerung. Firmen und Produktepräsentation der Bell AG Gute 
Beteiligung des Cercle. 
 
ZAGG Luzern So  26.9. – 30.9.04 Die Cercle Ausstellungsmannschaft 
präsentierte sich am Do 30.Sept. zum Erstenmal. Thomas Inauen 
Küchenchef Alterszentrum Rotwies Gais gewann eine Silbermedaille, 
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Rolf Caviezel Küchenchef Altersheim Lindenhügel Teufen und Gabriela 
Weber, Romanshorn holten je 1 x Bronzemedaille. 
 
Ausnahmsweise Monatsstamm einmal im Rössli Zuzwil bei Reto 
Hollenstein. Mit nur gerade 5 Personen schwach besuchter 
Monatstamm.   
 
Samstag 16.Okt. Olmastamm in der Appenzellerstube bei Jürgen 
Wetzold. 3 Personen nahmen diesen Termin war.   
 
Vom Sonntag 17.10. – Mittwoch 20.10. IKA Olympiade  der Köche  in 
Erfurt. Unsere Mannschaft nahm nicht teil. Die CH Nationalmannschaft 
wurde hinter Schweden Vize Olympiasieger. 
 
Gut besuchter November-Monatstamm in der Zunftstube.  
 
Letzte der 4 Vorstandssitzungen bei Roland Zahner Wirtschaft Schönau 
Andwil. 
 
Geschätzte Kollegen und Kolleginnen, Freunde und Gönner des CCC  
St. Gallen Ostschweiz: 
Das war das Geschäftsjahr 2004  
 
Ich möchte meinen Jahresbericht schliessen, mit einem Dankeschön an 
meine Vorstandskollegen, sowie an Gabriela Holenstein, für die sehr 
gute freundschaftliche und kameradschaftliche Zusammenarbeit.  
 
Danke an Stefan und Janette Kühne für die Gastfreundschaft im 
vergangenen Jahr. 
 
Einen speziellen Dank der Firma Hügli für die Patisseriekurse, die jedes 
Jahr durchgeführt werden konnten. Die Firma übernimmt auch jährlich 
die Drucksachen und Porto für unseren Postversand. Ausserdem haben 
sie dieses Jahr zusätzlich die neuen speziell gestalteten 
Geburtstagkarten inkl. dem Farbdruck übernommen 
 
Ebenfalls einen besonderen Dank möchte ich an alle unseren stillen 
Gönner richten, die uns auch in diesem Jahr, sei das bei einem 
Auswärtsstamm, Monatstamm, oder sonst an einem Anlass, grosszügig 
unterstützten und zum Wohle des Cercle beigetragen haben. 
 
Ihr CCC–Präsident Ruedi Custer              Mittwoch 1. Dez.04 


